Merwe de Neel & 64 00 € fovs boissors

Entvées aw clhoix

s siette de fruits de mex
(Fuitres, bulots, crevettes nases, crevettes gruise, moules, pince de cralie)

Faie gras de canard mi-cuit au Pacherenc au chutney
&t san croquant de feie gras aux fuuits secs

Sauman Guavlaks et tataki de then
(Oignons wouges et capres et sa brioche chaude)

Slats aw chaix

Supréme de Chapon auzx girobles
Filet de Saint Pievie au bewre blanc
Chateaubriand aux monilles
Garnitures
Cucquettes de vitelottes, tomate wities, flan de celevi, faget de haicots verts

Samassa croustiblant de Saint Marcelin au miel d’ici

Dessevts

Falette du Falisoier ef ses mignavdises



Merew Revedlor 5¥, 00 € fovs boissarns
Sacvée darsarte fusqec a 400

Eretvées

ssiette de fruits de mex
(6 huitres, bulats, crevettes nases, crevettes grise, maules, pince de crabe)

Faie gras de canand mi-cuit au Pacherenc au chutney de figues
&t son croquant de foie gras aux fuiits secs

Saumen Guavlales et tataki de thon
(Oignons wouges et capres et sa brioche chaude)

Twou Nowmand au sarbet poire

Slats aw chaix

Chateaubriand awx moxilles
Cavié d’agneau en creitte d’herbies, jus aw womarin.
Supreme de Chapaon aux girolles

Garnitures
Craquettes de vitelottes , tomate waties, flan de celeni, faget de carottes

Dessets
Falette du Falisoier ef ses mignavdises

Saupe & Caigror gvatinée (& partiv de 7#00)



Tavif des Merees

Menu de Nael 25 décembire a 64,00 €
FHos baissans

Menu Réveillon o 54, 00 €
Fors boissans

Buunch du 01 janvier a 48, 00 €

Fovrle Revedlor du 37
el bveerech du U7 farvier

720, 00 €




